VORSPEISEN

Gulaschsuppe
kraftiger Gulasch |pikant gerdstete
Paprika | glasierte Zwiebeln

6,90€

Galloway Rinderbriihe twadilionel/
kraftige Bouillon vom Galloway Rind |
Gemise | Fleischeinlage

6,90€
Tomatensuppe gL
aus Strauch-Tomatén | frischer Basilikum
6,90€

DRY AGED Galloway Carpaccio
frisch aus.dem Filet geschnitten |
Rucola | Parmesanhobel |Balsamico-
Creme | Triiffelmayonnaise

19,90€
Caprese
Tomate Mozzarella |Rucola | Balsamico
9,90€
Brotkorxb

6 Scheiben gemischtes Baguette |-
zwelerlei wechselnde Dips
6,60€

RIBS

In herzhaft-fruchiger BBQ-Marinade
Bl e e 17,90€
()ahlt die B@UW selbst - Baé/agw_p exhlusive

PASTA

Tagliatelle (/e/vel Flame
mit Dry Aged Beef Streifen, an Gemiise der
Saison in einer cremigen Parmesan-
Sahnesauce

23,90€

PASTA Red fimber,
Tagliatelle an fruchtig-pikanter Tomaten-
sauce, mit Kirschtomaten, getrockneten
Tomaten, Rucola, Parmesanhobeln und
gerosteten Kernen

- vegetarisch 18,90€
- gegrillte Hihnchenbruststreifen 23,90€
- gegrillte Dry Aged Roastbeefstreifen_ 28,90€

BOWLS

BEEFBowl - ,,vellkemmen neve Geschmackswelt’
feinste Roastbeefstreifen aus unserer
Salzgrotte, eingebettet in einem Nest aus
Wildkrautern und Salaten der Saison |
Pfannengemiise | sonnengetrockneten
Tomaten | gerosteten Kernen |
Parmesanhobeln | kontrastiert durch
fruchtige Nuancen | Dressing nach Wahl

Cocsar | Balsamico | Honig-Senf s

Rainbow BOWL - ,dex Allneunder”
Komposition aus Bratkartoffeln | Grillgemiise |
Salaten & Krautern der Saison | Oliven&
Fetakdase| gerosteten Kernen | Dressmq,nach

Wahl (Caesar | Balsamice | Henig- Senf

- vegetarisch _
- mit gegrillten Hihnchenbruststreifen
- Hdhnchenbrust im Knuspermantel

- mit gegrillten Dry Aged Beef Streifen_

KLASSIKER %

MEATMIX
gegrillte Fleischkomposition aus Rind,
Schwein und Hahnchen, serviert mit Steak-
housepommes und gebratenen Zwiebeln

- klassisch 23,90€
- sz edition mit STEAKbrothersauc'-Z 6,90€

Filetmedaillons an P%m}»mauw
vom Schwein, mit frischem Pfannengemiise
und Bratkartoffeln 22,90

Dry Aged Lanze

Dry Aged SpieB3 vom Rind und Schwei

dazu Steakhousepommes #

- Klassusch an Pfefferrahmsauce
- signalune editien mit STEAKbrothersauce _ 26, 90%“

Hihnchenbrustan PWAW
gefillt mit Spinat und wiirzigem Fetakase mit
Krauternuancen - wahlweise mit Tagliatelle
oder Steakhousepommes

20,90€

Schnitzel
Frisch panierte Schm')b}e/, Wsei/se/m %ebﬂal‘m

Holzfiller Schnitzel rustikal
mit gebratenen Zwiebeln und

Champignons, dazu Steakhousepommes
- klassisch 17,90€
- ugmﬂim edition mit STEAKbrothersauce 21,90€

Schnitzel Wiener Art
mit Steakhousepommes

15,90€
16,90€

- klassisch mit Zitrone und Preiselbeeren

- an Pfeffernahmsauce fein aromatisch

STEAKbDbrother Schnitzel herzhaft

an unserer STEAKbrothersauce, gezogen aus
einem Rinderfond, geréstetem Bacon und
Roéstzwiebeln, dazu Steakhousepommes

19,90€

Beﬂogm wihlt die Beilagen selbst - Beilagen sind exklusive

g

RW 5-7 Wochen Dry Aging. In House.

,,,,,

- witrziger: Chedda.:r | Marinierte Zwiebeln
: ']alapenos]glﬁe Tommaten | Chipotlemayo

15,90€
Der Gaumenschmausige

Dry AgedPatty | Cheddar|ge ra%e
Zwiebeln | knackiger Salat | Mayo|

- krautig;explosives Chimichurri

15,90€

"DER METZGER vnsere Handwerkshommage

Dry Aged Patty | knackiger Salat | wirziger
Cheddar | suf3-saure Gurke | fruchtig
marinierte Zwiebeln | herzhaft-wirzige,
warme Bacon-Onionsauce

15,90€

DER HARNMONISCHE Lsch
herzhafter Gemiisebratling | marinierte
Zwiebeln | Rucola | knackige Salatgurke |
krautig-explosives Chimichurri | Mayo |
getrocknete Tomaten | herzhafter Cheddar
15,90€

&%
Extra Patty 7,00€ | extra Cheddar 2,00€ | extra Bacon 2,50€ | extra Sauce 1,90€ | extra gebratene Zwiebeln 1,90€

Old Fashioned Burger
Dry Aged Patty|Bacon|Cheddar|
knackiger Salat |sii3e Tomate |saure
Girkchen |frische rote Zwiebeln |
Bacon-Onion-Mayo
15,90€
Der Knusprige
Hahnchenbrust im Knuspermantel |
knackiger Salat | frische Gurke |sil3e
Tomate |Parmesanhobel | Caesar-Sauce
15,90€
STEAKbrother Burger
Dry Aged Patty | knackiger Salat|
marinierte Zwiebeln | Rostzwiebeln |
wiirzige Gurken| knuspriger Bacon |
Cheddar|sul3e Tomate |[ BBQ-Sauce
15,90€

DER GROSSE BRUDER
beinahe 400g Fleisch| irischer
Cheddar |Bacon | knackiger Salat|ein
Kréonchen aus gebratenen Zwiebeln |
herzhafte Bacon-Onion-Mayo |scharfe
Chipotlemayo

24,90€
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SPEISEKARTE

&%

[[ber uns

Wir sind das STEAKhouse der Traditionsmetzgerei City Fleischerei Kox.
- 100% Echter Fleischgenuss - das kann nur der Metzgermeister, mit *
Regionalitat und mehr als 40 Jahren Berufserfahrung. Wir blicken als

Familienunternehmen auf eine iiber 120 jahrige Tradition zuriick, auf der
wir 2015 unser STEAKbrothers errichtet haben!

@X



Dry Aging

Des Metzger's Lleblmge -
Die /{nechew-Cul’é e

reichen wir unser Gewiirz-Quartett.

Fleischin Perxfektion //[.ximole fonlnelle durch eigene Reifung
Bei uns treffen die besten Eigenschaften des Rindes auf den Gipfel der Fleischveredelung -

dem DRY AGING in unserer Salzgrotte. Das ausgezeichnet marmorierte Farsenfleisch reift bei
uns bis zu 7 Wochen und entwickelt ein sehr intensives, tiefes und einzigartiges Aroma,

wéahrend sich eine butterzarte Konsistenz einstellt! Nur DRY AGED BEEF versetzt
Fleischliebhaber in Ekstase! Unsere Steaks werden ungewtiirzt serviert - nur so erlebt ihr den
pur-authentischen Rindfleischgeschmack! Fiir den Feinschliff und maximale Individualitat I@_X

‘.

|' % X DRYAGED BEEF
PORTERHOUSE

und Lerlegung

DRY AGED BEEF
T=-BONE STEAK

Rnechencuts: Das Porterhouse Steak wird

_Unsere Burgen, Ré

: Beilagen & Diﬁf

und, Steaks sind exklusive B

hinter dem T-Bone Steak aus dem Riicken
ausgelost - sodass der Filetanteil im
Porterhouse Steak gré3er ist. Beide Cuts
sind unvergleich zart und ausgesprochen

intensiv in Geschmack und Duft! Beim

Porterhouse ist das sogenannte Sattelstiick

SiiBkartoffelpommes 5,90€ Mayonnaise : 1,00€ am Roastbeefanteil stark ausgepragt.
Steakhousepommes 4,90€ Chimichurri explosiv krautig 3,90€ : ; _
rleben Sie den ([nterschied!
Folienkartoffel mit SourCream 5,90€ Chipotlemayo hot & spicy 2,50€ SSTES.,A.I{tUaStlng e Wemm:f)zgefdung: G’zawMaestqug/La/OE/
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln 5,90€ Bacon-Onion-Mayo herzhaft & wiirzig_2,90€ oA ...89,90€ | Porterhouse (ca.1.100g) ......:...119,90€ v .
Pfannengemiise mediterran 5,90€ Black Triiffelmayo kriftig & voll - 2,90€ Rib-Eye Steak /00 /200? T i L '
Knoblauchbrot Kriuter & Knoblauch _— 5,90€ Tomatenketchup 1,00€ %Hg%stsetglillcoéo%oo J 0P - &
Beilagensalat an Balsamico 5,90€ BBQ-Dip 1,90€ e | ¢ DRY AGED BEEII _ DRY .E.GH) BEE!
Gebratene Zwiebeln 4,.50€ SourCream 2,50€ Tasting (300g)..... 48,90€ R"MPSTEAI{ " N
; ¥ Tasting (600g)..... 95,00€ 2
Gebratene Champignons 4.90€ Krauterbutter echt & authentisch 2,90€ A CLUB-STEAI{
Roter Cole Slaw leicht interpretiert 5,90€ Sauce Bearnaise 3,.90€ DasRumpsteak»@uch ta]sStnplom entsEgigt dem 2 ' i '
: Roastbegélnteﬁgf er Cut- gut ausbalanciert.  Knechencul: Rus dem Short-Loin entnehmen wir das
Beil K . Pfefferrahmsauce 3.90€ Fiir Steak - Puristen. L, | Cotede Boeuf, direkt hinter dem T-Bone-Steak. Stark
i i s SO Steakbrothersauce herzhaft & speckig 4,50€ ';7"‘; u ,. 7 s * marmoriertund butterweich. Ein Steak fiir wahre
nderungspauschale in Héhe . ) ', L Hinweis zu den K Fleischliebhaber. .
von 2,50€ 3 60€ .. 14,90€ | me/wn/—thé 7 - ’ o
“eﬂ}. ; . Zum Knochen hin kann i | q wﬂfmf?éfhk"? The 075
o_— GranMoes U,
D T ffelmayo __ 6,90€ e ?\—Omon_MaY N T die Garstufe aufgrund des =gl | P u?/ ’
clmpoﬂemayo8th‘=1<:<>“-0mon aY°&Tr“ e LemayO Bac 0 natiirlichen Wuchses leicht ' % Club-Steak (Ca:400g)........eneeesse... 49,90€
Chipot RO 4 abweichen (etwas niedrigere _ Club-Steak (€a<6000) ..c.xveesreasseenes 69,90€
AN Y o Kerntemperatur). Wir grillengeme | . .
e DRY AGED BEEF e
vasiienendd U RIB-EYE STEAK Garstufen
f“-':wjf b ) 1) Welldone ca.68°C
¥ f‘-_.\_.._‘ N Das Entrecote entstammt der Hochrippe, ist besonders saftig, sehr :
el stark marmoriert und reich an Aromavorlaufern. Ein 2) Medium + ca. 62°C
e ausgesprochen geschmacksvoller Cut - Ein Klassiker fur
explosiv- axemalisch Steakkenner! 3’ Medium ca.58°C
Chimichurri f(’ef‘ne'?‘ﬁgfhl Primieia, [irite Bomnica,
i I 4’ Medium rare ca. 53°C
el wahlweise 300g - 6 et a1 5,906
2 et 009) : S Rare ca.41°C
| © Bleu ca. 42°C



