Steakbrothers MEATMIX
gegrillte Fleischkomposition aus Rind,
Schwein und Hahnchen, serviert mit
Steakhousepommes und gebratenen

Zwiebeln 22,90€

Spareribs
herzhaft-fruchtig marinierte Spareribs

Exklusive Beilagen

OX

o 16,90€

Filetmedaillons mPMmmW

vom Schwein, mit frischem Pfannengemiise

und Bratkartoffeln 22,90€

Dry Aged.Lanze an P auce

Dry Aged Spief3 vom Rind und Schwein,

dazu Steakhousepommes
. 25,90€
Hihnchenbrust o P
gefiillt mit Spinat und wiirzigem Fetakase -
wahlweise mit Tagliatelle,‘ oder .

Steakhousepommes

auce

20,90€

‘Schnitzel

Prisch paniert & aus den Planne - fein ssuflient

Holzfdller Schnitzel
mit gebratenen Zwiebeln und
Champignons, dazu Steakhousepommes

17,50€
Schnitzel “Wiener Art”’

garniert mit Zitrone und Preiselbeeren,

dazu Steakhousepommes
15,50€

STEAKbrotheéer Schnitzel
in kraftiger Sauce aus gerdstetem Bacon und

Roéstzwiebeln, dazu Steakhousepommes
16,90€

Schnitzel in Rahmsauce
wahlweise mit Pfefferrahmsauce oder
Champignonrahmsauce, dazu

Steakhousepommes
16,90€

[[ber uns

Wir sind das STEAKhouse der Traditionsmetzgerei City Fleischerei Kox. 100% Echter
Fleischgenuss - das kann nur der Metzgermeister, mit Regionalitit und mehr als 35
Jahren Berufserfahrung. Wir blicken als Familienunternehmen auf eine iiber 115

jahrige Tradition zuriick, auf der wir unser STEAIKDbrothers errichtet haben!

Beilagen & Dips

Meni Menua/ S xSpdsd

SiBkartoffelpommes 5,90€ Mayonnaise 0,90€
Steakhousepommes 4,60€ Avocadomayonnaise 2,50€
Folienkartoffel mit Dip 5,90€ Chipotle-Mayonnaise scharf 1,90€
Bratkartoffeln 4.90€ Tomatenketchup 0,90€
Pfannengemiise 4,90€ BBQ-Dip 1,90€
Knoblauchbrot 4,.90€ SourCream 2,50€
Beilagensalat 5,90€ Knoblauchcreme 2,50€
Gebratene Zwiebeln 4,50€ Krauterbutter 2,90€
Gebratene Champignons 4,90€ Sauce Bearnaise 3,90€

Pfefferrahmsauce 3.90€

Champignonrahmsauce ' 38,90€

STEAKDbrothersauce 4,.90€

INKO
Desserts findel thr i der, Getrinkeharte!

Allergenhinweise fiihren wir in einer gesonderten Karte
Anderungswiinsche fiihren zu einer spezifischen Anderungspauschale

Steakbrothers - das Restaurant der Kox Steakbrother GmbH
Geschaftsfihrer: Klaus Kox, VoB3strafBe 1, 47574 Goch
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Einsteiger & Nudeln

Gulaschsuppe

kraftiger Gl}lasch trifft pikant

gerostete Paprika und glasierte

Zwiebeln, serviert mit Baguettebrot
6,50€

Galloway Rinderbriihe
kraftige Bouillon vom Galloway Rind
mit Gemiise und Fleischeinlage,
serviert mit Bagugttebrot

L3 6,50€_
Tomatensuppe
aus Strauch-Tomaten, mit Créme Fraiche |
und ‘Basilikum verfeinert, fruchtig-pikant,
serviert mit Baguettebrot

' 6,50€

DRY.AGED Galloway Carpaccio
frisch aus dem Filet geschnitten, mit
Rucola und Parmesanhobeln,
verfeinert mit Balsamico-Creme und

Avocadomayonnaise
17,90€

Caprese
. Tomate Mozzarella, mit Rucola
-/ und Balsamico verfeinert

h ‘9,9%
=\

Y " —

Tagliatelle Dxy Aged BEEF
mit Dry Aged Beef Streifen, an Gemiise der

Saison in einer cremigen Sahnesauce
22,90€

Penne in Sahnesauce
serviert mit Kirschtomaten, Champignons
und Gemiise der Saison in einer cremigen
Sahnesauce, garniert mit Rucola und

Parmesanhobeln v

- vegetarisch . " 15,90€
- mit gegrillten Hihnchenbruststreifen_ 19,90€

-

BOWLS

BEEFBow] - ,,ue/lkemmen neuwe (Geschmackswelt
feinste Roastbeefstreifen aus unserer
Salzgrotte, eingebettet in einem Nest aus
Wildkrautersalat | Pfannengemiise |
marinierten Zwiebeln |sonnengetrockneten
Tomaten |gerdsteten Kernen |Parmesan-
hobeln | kontrastiert durch fruchtige

Nuancen | Dressing nach Wahl
‘ 28,90€

Rainbow BOWL )

Komposition aus Bratkartoffeln | Grillgemiise |
Salaten & Krautern der Saison | Oliven &
Fetakdse| gerdsteten Kernen |Dressing nach
Wahl

v

- vegetarisch - 17,90€
- mit gegrillten Hihnchenbruststreifen 21,90€
- Hahnchenbrust im Knuspermantel 23,90€

- mit gegrillten Dry Aged Beef Streifen 28,90€

| Dressc
|'|| Cocktail, Caésar
| Joghurt oder

' Balsamico

Burgey

Fleisclents

()X

[[ber 115 Jahre Traditionelles Metggmhmw&mk v

Jeder Burger ist auch als CHEFportion
I N@O (zzgl. 7,00€) mit zwei Patties erhéltlich

(,Uahll?deeJagmselbéﬂ

Holy BROTHER scharf
Dry Aged Patty | Lollo Rosso | wiirziger
Cheddar | marinierte Zwiebeln |
Jalapenos |si3e Tomaten |
Chipotlemayo

. 15,90€
Der Gaumenschmausige
Dry Aged Patty | karamellisierte
Tomate |wiirziger Cheddar | gebratene
Zwiebeln |Lollo Bionda | wiirzig-
krautiges Chimichurri

DER METZGER 5

Elne Hommage an unser Handwerk *
Dry Aged Patty | Lollo Bionda | ,
wirziger Cheddar | suf3-saure Gurke |
fruchtig marinierte Zwiebeln | herzhaft-

wiirzige Bacon-Onionsauce
15,90€

Thr diirft bei uns die Garstufe wahlen - medium

T‘I E) P empfehlen wir, grillen das Patty aber auch
geme durch

15,90€ -

South California Burger

Dry Aged Patty |Bacon|Cheddar |
Lollo Rosso Salat |sii3e Tomate |
marinierte Zwiebeln |
Cocktailsauce

15,90€

Der Feldherxrry '
Hahnchenbrust im Maisknusper-
mantel | Lollo Bionda | knackige Gurke |
siBe Tomate |frische Parmesanhobel |
Caesar-Sauce

Der STEAKbrother
Dry Aged Patty | Lollo Bionda |

smarinierte Zwiebeln |

Rostzwiebeln | wiirzige Gurken |

knuspriger Bacon | pikanter

Cheddar |siuf3e Tomate | BBQ-Sauce
15,90€

Ll deWW besser schmech?

([nsere

Burgerpatties

Unsere Burgerpatties werden von uns in
liebevoller Handarbeit nach hauseigener
Rezeptur hergestellt.

Durch den Anteil Dry Aged Beef tont ein
einzigartiges Fleischaroma aus unseren
Burgern - ein unverwechselbar intensiver
Geschmack!

14,90€




