
Alles aus einer Hand. Aus Meisterhand.Klassiker

Desserts findet ihr in der Getränkekarte!

Änderungswünsche führen zu einer spezifischen Änderungspauschale

Tidak bisa Meny

Mayonnaise 0,90€
Avocadomayonnaise 2,50€
Chipotle-Mayonnaise scharf 1,90€
Tomatenketchup 0,90€
BBQ-Dip 1,90€
SourCream 2,50€
Knoblauchcreme 2,50€
Kräuterbutter 2,90€
Sauce Bearnaise 3,90€
Pfefferrahmsauce 3,90€
Champignonrahmsauce 3,90€
STEAKbrothersauce 4,90€

Süßkartoffelpommes 5,90€
Steakhousepommes 4,60€
Folienkartoffel mit Dip 5,90€
Bratkartoffeln 4,90€
Pfannengemüse 4,90€
Knoblauchbrot 4,90€
Beilagensalat 5,90€
Gebratene Zwiebeln 4,50€
Gebratene Champignons 4,90€

Beilagen &Dips

Steakbrothers - das Restaurant der Kox Steakbrother GmbH
Geschäftsführer: Klaus Kox, Voßstraße 1, 47574 Goch

Allergenhinweise führen wir in einer gesonderten Karte

STEAKbrother Schnitzel
in kräftiger Sauce aus geröstetem Bacon und
Röstzwiebeln, dazu Steakhousepommes

16,90€

Schnitzel in Rahmsauce
wahlweise mit Pfefferrahmsauce oder
Champignonrahmsauce, dazu
Steakhousepommes

16,90€

Holzfäller Schnitzel
mit gebratenen Zwiebeln und
Champignons, dazu Steakhousepommes

17,50€
Schnitzel “Wiener Art”
garniert mit Zitrone und Preiselbeeren,
dazu Steakhousepommes

15,50€

Schnitzel

Filetmedaillons an Pfefferrahmsauce
vom Schwein, mit frischem Pfannengemüse
und Bratkartoffeln 22,90€

Dry Aged Lanze an Pfefferrahmsauce
Dry Aged Spieß vom Rind und Schwein,
dazu Steakhousepommes

25,90€
Hähnchenbrust an Pfefferrahmsauce
gefüllt mit Spinat und würzigem Fetakäse -
wahlweise mit Tagliatelle oder
Steakhousepommes 20,90€

Frisch paniert & aus der Pfanne - fein soufliert

SteakbrothersMEATMIX
gegrillte Fleischkomposition aus Rind,
Schwein und Hähnchen, serviert mit
Steakhousepommes und gebratenen
Zwiebeln 22,90€

Spareribs
herzhaft-fruchtig marinierte Spareribs

16,90€
Exklusive Beilagen

Über uns
Wir sind das STEAKhouse der Traditionsmetzgerei City Fleischerei Kox. 100% Echter
Fleischgenuss - das kann nur der Metzgermeister, mit Regionalität und mehr als 35
Jahren Berufserfahrung. Wir blicken als Familienunternehmen auf eine über 115
jährige Tradition zurück, auf der wir unser STEAKbrothers errichtet haben!
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BEEFBowl - „vollkommen neue Geschmackswelt“
feinste Roastbeefstreifen aus unserer
Salzgrotte, eingebettet in einem Nest aus
Wildkräutersalat | Pfannengemüse |
marinierten Zwiebeln |sonnengetrockneten
Tomaten |gerösteten Kernen|Parmesan-
hobeln | kontrastiert durch fruchtige
Nuancen | Dressing nach Wahl

28,90€

RainbowBOWL
Komposition aus Bratkartoffeln |Grillgemüse|
Salaten & Kräutern der Saison | Oliven &
Fetakäse| gerösteten Kernen|Dressing nach
Wahl

- vegetarisch 17,90€
- mit gegrillten Hähnchenbruststreifen 21,90€
- Hähnchenbrust im Knuspermantel 23,90€
- mit gegrillten Dry Aged Beef Streifen 28,90€

Gulaschsuppe
kräftiger Gulasch trifft pikant
geröstete Paprika und glasierte
Zwiebeln, serviert mit Baguettebrot

6,50€

Galloway Rinderbrühe
kräftige Bouillon vom Galloway Rind
mit Gemüse und Fleischeinlage,
serviert mit Baguettebrot

6,50€

Tomatensuppe
aus Strauch-Tomaten, mit Crème Fraiche
und Basilikum verfeinert, fruchtig-pikant,
serviert mit Baguettebrot

6,50€

DRY AGEDGalloway Carpaccio
frisch aus dem Filet geschnitten, mit
Rucola und Parmesanhobeln,
verfeinert mit Balsamico-Creme und
Avocadomayonnaise

17,90€

Caprese
Tomate Mozzarella, mit Rucola
und Balsamico verfeinert

9,90€

Dressing
Cocktail, Caesar
Joghurt oder
Balsamico

Einsteiger & Nudeln BOWLS Burger

South California Burger
Dry Aged Patty|Bacon|Cheddar|
Lollo Rosso Salat |süße Tomate|
marinierte Zwiebeln |
Cocktailsauce

15,90€

Der Feldherr
Hähnchenbrust im Maisknusper-
mantel|Lollo Bionda|knackige Gurke|
süße Tomate |frische Parmesanhobel|
Caesar-Sauce

14,90€

DerSTEAKbrother
Dry Aged Patty | Lollo Bionda |
marinierte Zwiebeln |
Röstzwiebeln|würzige Gurken|
knuspriger Bacon|pikanter
Cheddar|süße Tomate|BBQ-Sauce

15,90€

Holy BROTHER scharf
Dry Aged Patty | Lollo Rosso |würziger
Cheddar | marinierte Zwiebeln |
Jalapenos|süße Tomaten |
Chipotlemayo

15,90€
Der Gaumenschmausige
Dry Aged Patty | karamellisierte
Tomate |würziger Cheddar |gebratene
Zwiebeln |Lollo Bionda|würzig-
krautiges Chimichurri

15,90€

DERMETZGER
Eine Hommage an unser Handwerk
Dry Aged Patty | Lollo Bionda |
würziger Cheddar | süß-saure Gurke|
fruchtig marinierte Zwiebeln | herzhaft-
würzige Bacon-Onionsauce

15,90€

JederBurgeristauchalsCHEFportion
(zzgl.7,00€)mitzweiPattieserhältlich

Wählt dieBeilagen selbst!

Tagliatelle Dry Aged BEEF
mit Dry Aged Beef Streifen, an Gemüse der
Saison in einer cremigen Sahnesauce

22,90€

Penne in Sahnesauce
serviert mit Kirschtomaten, Champignons
und Gemüse der Saison in einer cremigen
Sahnesauce, garniert mit Rucola und
Parmesanhobeln

- vegetarisch 15,90€
- mit gegrillten Hähnchenbruststreifen___19,90€

Unsere
Burgerpatties

UnsereBurgerpattieswerdenvonunsin
liebevollerHandarbeitnachhauseigener

Rezepturhergestellt.
DurchdenAnteilDryAgedBeeftöntein
einzigartigesFleischaromaausunseren
Burgern-einunverwechselbarintensiver

Geschmack!

Ihrdürftbeiuns dieGarstufewählen-medium
empfehlenwir,grillendasPattyaberauch
gernedurch

Über 115 Jahre traditionelles Metzgerhandwerk

weil selbstgem
acht einfach besser schmeckt


